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Konformitatserklarung — Aluminium

Artikel Bezeichnung Material
401022 Aluminium-Folie 30cmx150m 12my lose Aluminium

Auf Basis der Informationen unserer Vorlieferanten stellen wir Ihnen die folgende
Konformitatserklarung aus:

Hiermit bestétigen wir, dass die von der Ragaller GmbH & Co. Betriebs KG gelie-
ferten und zuklnftig zuliefernden, oben genannten Produkte, den Anforderungen
folgender Rechtsvorschriften in ihren jeweiligen aktuellen Fassungen entsprechen.

EU Verordnung 1935/2004

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)
Bedarfsgegenstandeverordnung

EU Verordnung 2023/2006

EU-Richtlinie Gber Verpackungen & Verpackungsabfalle 94/62 EG

EN 601 und DIN EN 602:2004 fir Aluminium und Aluminiumlegierungen

Samtliche an Sie gelieferten o0.g. Produkte sind flr den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet. Sollten Sie diesbeziiglich Aktualisierungen ergeben, werden wir Sie un-
aufgefordert dartber informieren und Ilhnen die neue Lebensmittel-
Unbedenklichkeitserklarung zusenden.

Des Weiteren bestatigen wir die Chargen-Kennzeichnung sowie die dadurch ge-
wahrleistete Ruckverfolgbarkeit aller gelieferten Produkte gemdR EG VO
1935/2004, Artikel 17.

Die oben genannten Artikel wurden mit einer Aluminiumlegierung hergestellt, ent-
fettet und vorgeschmiert — gemal den folgenden technischen Standards:

- Chemische Zusammensetzung in Ubereinstimmung mit EN 602:2004 (nur
zutreffend fur Aluminiumprodukte)

- Der Aluminiumverbund und seine Legierungen wurden in Ubereinstimmung
mit der Richtlinie UNI 11360 hergestellt

- Fur die Produktion von glatten Aluminiumbehaltern, deren Deckel und Le-
gierungen wird als Verarbeitungshilfsmittel Ol verwendet, das die Anforde-
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rungen der Verordnung 76 von 18.04.2007 (Artikel 4 82) erfullt und mit der
Richtlinie UNI 11360 — 05/2010 bei der Herstellung von halbdtnner Folie fur
die Herstellung von Nahrungsmittelbehaltern und Deckeln tbereinstimmit.

Das Schmiermittel enthalt keine GMOs und potentielle, allergene Stoffe (Anhang:
Illa der Direktive 2003/89).

Wir erklaren, dass unsere Aluminiumbehalter, -deckel und —rollen fiir den direkten
Kontakt mit nicht stark salz- und saurehaltigen Lebensmittel geeignet sind:

- ungekdhlt max. 24 Stunden;

- gekdhlt;

- ungekuhlt mehr als 24 Stunden fir folgende Lebensmittel geeignet (be-
stimmt im Zusatz IV der amtlichen Verordnung Nr. 76 von 18.04.2007): Ka-
kao und Schokolade, Kaffee, Gewirze und Krautertee, Zucker, getrocknete
Pilze, getrocknetes Gemiuse, Konfekt, Geback — vorausgesetzt, dass die
Fullung nicht in direkten Kontakt mit dem Aluminium kommt.

Bedingungen:

- Die Aluminiumbehalter, -deckel und -rollen kénnen in traditionellen Ofen bei
Temperaturen bis max. 280°C eingesetzt werden (Nicht in direkten Kontakt
mit offenen Flammen oder elektrischem Wiederstand kommen lassen!)

- Die Aluminiumbehalter konnen in Mikrowellenherde bei Temperaturen von
200°C fur 15 min verwendet werden (Nur wenn auch vom Hersteller des
Mikrowellenherdes erlaubt!)

Fur Behalter und Deckel sowie Rollen aus Aluminium, ist der Nachweis der Ge-
samtmigration und Spezifikationen nicht verbindlich.

Die Erklarung wurde entsprechend der zuvor genannten Gesetze erstellt.

Inverkehrbringer Ragaller GmbH & Co. Betriebs KG
(EinfUhrer): Schleilheimer Str. 93c; D-85748 Garching bei Miinchen

Die idealen Lagerbedingungen sind bei 15/20°C in trockenen R&umen und ge-
schitzt vor atmospharischen Einwirkungen (wie z.B. direktes und indirektes Licht,
verschiedenen Gasen).

Die in dieser Konformitatserklarung aufgefuhrte(n) produktspezifische(n) Verord-
nung(en) liefern die Auswahl der anzuwendenden Prifbedingungen fiir verschie-
dene Lebensmittel. Danach erfiillen die Produkte bei Beachtung der angegebenen
Lebensmittelkontaktbedingungen die Vorgaben dieser Richtlinien fir die Verpa-
ckung der angegebenen Fllgiter. Von der tber die Vorgaben der Richtlinien hin-
ausgehende Eignung der Produkte fir das vorgesehene Fiillgut, hat sich der Ver-
wender selbst zu Gberzeugen.

Ragaller GmbH & Co. Betriebs KG
Erstellt von: Christin Randel (17.08.2020)
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